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CLASSIC CZY I-FLEX?

Kwestia koncepcji: poprzez bezposrednie
poréwnanie sprawdz, ktora seria modeli

najlepiej odpowiada Twoim wymaganiom.

Zalecany zakres uzytkowania

Urzadzenia do gotowania

Wielkosé/liczba urzadzen
Stacje/strefy gotowania

Akcesoria do gotowania

Przytacze / moc

Wymiary i masa
(wersje standardowe bez
akcesoridow dodatkowych)

Wersje

Mobilnosé

Przestrzen uzytkowa / blat roboczy

Model / konstrukcja
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Pojemnosé/wydajnosé

Od $redniej do wysokiej, do uzytku przez caty
dzien oraz serwowania positkéw w godzinach
szczytu

Asortyment positkéw
Staty asortyment positkéw w ciagu dnia lub
zmienny w ciggu tygodnia

Zakres zastosowan
Gtéwnie do uzytku stacjonarnego

Wymienne, wysokowydajne, stofowe urzgdzenia
do gotowania

Do 2, 3 lub 4 stotowych urzadzen do gotowania
BC classic 2.1, 3.1, 4.1

Duzy wybdr: 13 réznych stotowych urzadzen
do gotowania o réznej mocy i wielkosci —

np. ptyty indukcyjne i woki, ptyty grillowe,
urzgdzenie do gotowania makaronu, frytownica
i bemar — do wktadania i podtgczania do
lokalnych gniazd urzadzen

400 V/16 A do 400 V/63 A
moc catkowita 10,8 — 40,8 kW

BC classic 2.1
1544 x 756 x 1362 mm
ok. 195 kg

BC classic 3.1
1949 x 756 x 1362 mm
ok. 210 kg

BC classic 4.1
2354 x 756 x 1362 mm
ok. 225 kg

> jezdna
> stacjonarna na regulowanych nézkach

Mobilna stacja do gotowania, do uzytku
w dowolnym miejscu pomieszczenia

Pochtaniacz: duzo miejsca na przyrzadzanie
i wydawanie potraw

Strefa gotowania: zaréwno po lewej jak i po
prawej stronie duzo miejsca do odstawiania
potraw i akcesoriéw kuchennych

Konstrukcja dolna: opcjonalne sposoby uzytkowania
> jako przestrzen uzytkowa z pdtkami dolnymi
> do wspdtpracy z mobilng chtodziarka podblatowa
> do przechowywania cieptych potraw

w termosie typu BLANCOTHERM

Pochtaniacz, blaty robocze i konstrukcja dolna
wykonane w catosci ze stali szlachetnej

Pojemnos$é/wydajnosé
Od matej do $redniej, do uzytku przez caty
dzien

Asortyment positkow
Staly lub zmienny asortyment positkdw
w ciggu dnia

Zakres stosowania
Do uzytku stacjonarnego lub mobilnego
w réznych miejscach

Zintegrowana ptyta indukcyjna

Wyposazenie — 1, 2 lub 3 ptyty indukcyjne
BC I-flex 1 (230 V), 2, 3

tatwe umieszczanie akcesoridw kuchennych
wspdtpracujacych z urzadzeniami
indukeyjnymi, np. ptyt grillowych, woka,
patelni lub urzgdzenia do gotowania
makaronu — na plycie indukcyjnej

230 V/16 A 400 V/16 A
moc catkowita 3,4 kW (wtyk z zestykiem
ochronnym) — 10,0 kW

BC I-flex 1
925 x 678 x 1306 mm
ok. 130 kg

BC I-flex 2
925 x 678 x 1306 mm
ok. 130 kg

BC I-flex 3
1255 x 678 x 1306 mm
ok. 150 kg

> jezdna

> mobilna (poza obiektem) — wariant to-go
> stacjonarna na regulowanych nézkach
> do zabudowy — wariant built-in

Mobilna, kompaktowa stacja do gotowania
o niewielkiej masie, rowniez do stosowania
poza obiektem badZ cateringu

Pochtaniacz: duzo miejsca na przyrzadzanie
i wydawanie potraw

Konstrukcja dolna: do sktadowania
i przechowywania akcesoriow kuchennych
i/lub opcjonalnie z blokiem szuflad

Pochtaniacz i blaty robocze ze stali szlachetne;.
Konstrukcja dolna z ocynkowanej, lakierowanej

proszkowo cienkiej blachy

BLANCO COOK
classic czy
I-flex?

To tylko kwestia
koncepciji.
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Sprawdzone rozwigzania, nowe produkty -
wspolny mianownik: urzadzenia

BLANCO COOK classic i I-flex posiadaja
wiele wspdlnych cech techniczno-

funkcjonalnych.

Wysokowydajny system odsysania i filtracji

Zintegrowany, wielostopniowy system urzadzen odsysajacych i filtrujgcych umieszczony
bezposrednio nad urzadzeniami do gotowania i w bocznych skrzynkach na filtry
zapewnia wysokowydajna filtracje zapachdw, wilgoci i tuszczu. Tym samym gotowanie
moze odbywac sie bezposrednio w strefie przeznaczonej dla gosci bez udziatu
stacjonarnego pochtaniacza. Nie zastepuje on jednak klimatyzacji pomieszczenia.

System filtracji elektrostatycznej
Opcjonalny system filtracji ION TEC filtruje najdrobniejsze aerozole, czasteczki zapa-
chowe i dym oraz wydtuza trwatosc filtrow z weglem aktywnym.

Pochtaniacz

Tworzac wspdinag ptaszczyzne komunikacji z gosémi, umozliwia im swobodny wglad
w proces gotowania i zaréwno w pionie, jaki i poziomie daje wieksze pole manewru
jako powierzchnia do przyrzadzania, dekorowania i wydawania positkdw.

BLANCO Control

Elektroniczny uktad sterowania wyposazony w intuicyjne symbole czyni obstuge stacii
dziecinnie prostg. Wskaznik wymiany filtra automatycznie przypomina uzytkownikowi
0 koniecznosci wymiany lub oczyszczenia filtra.
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FLEXIBILITY+INTELLIGENCE

FLEXILIGENCE

Modutowa konstrukcja
Wyposazenie, tj. akcesoria i urzadzenia kuchenne, moze by¢ w kazdej chwili
dostosowywane lub rozszerzane w zaleznosci od potrzeb.

Funkcjonalny design

Gtadkie powierzchnie umozliwiajace zachowanie higieny, sktadana ostona
higieniczna, prosty dostgp do komponentdw i starannie przemyslana ergonomia
utatwiajg obstuge stacji.

Czyszczenie
Wszystkie komponenty wymagajace czyszczenia nadajg sie do mycia w zmywarce,
sg fatwo dostepne i mozna je szybko wyjmowac bez uzycia jakichkolwiek narzedzi.

Indywidualny wzor oktadziny
Roéznorodne opcje oktadzin pod wzgledem materiatu i kolorystyki.

ODKRYJ KONCEPCJE ,,FLEXILIGENCE”

Dzieki inteligentym funkcjom produktu klienci zyskuja
swobodne pole dziatania.

Koncepcja ,,Flexiligence” w zakresie wykorzystania idei
Idealne rozwigzanie dla Twojego pomystu na biznes: system BLANCO COOK oferuje konfiguracje
dostosowane do potrzeb uzytkownika pod wzgledem wielkosci, klasy wydajnosci i wyposazenia.

Koncepcija ,Flexiligence” w zakresie wykorzystania przestrzeni
Dowolnos¢ wyboru migjsca: system BLANCO COOK fgczy w sobie urzadzenia do gotowania i wyciag kuchenny.

Koncepcja ,,Flexiligence” w zakresie wykorzystania czasu
Zmiana oferty dan od rana do wieczora i jej ciggte uaktualnianie: system BLANCO COOK umozliwia
dokonywanie modyfikacji wyposazenia w zaleznosci od potrzeb i bez szczegdlnego wysitku.

Koncepcja ,,Flexiligence” w zakresie projektowania
Aby nada¢ otoczeniu harmonie: system BLANCO COOK daje uzytkownikom mozliwos¢ dowolnego
dostosowania pod katem materiatu i kolorystyki.

Koncepcja ,,Flexiligence” w zakresie organizacji pracy
Utatwienie pracy: dzieki starannie przemyslanej ergonomii, racjonalnemu rozplanowaniu
powierzchni i praktycznym akcesoriom system BLANCO COOK zwieksza wydajnosc¢ pracy.

Koncepcija ,Flexiligence” w zakresie czyszczenia

Minimalny wysitek podczas czyszczenia: system BLANCO COOK cechuije sie powierzchniami
utatwiajgcymi zachowanie higieny i tatwo dostepnymi elementami, nadajagcymi sie do mycia
w zmywarce, ktére mozna wyjmowac bez uzycia jakichkolwiek narzedzi.

Koncepcja ,Flexiligence” w zakresie mobilnosci
Dzisigj tu, jutro tam: dobrze, ze system BLANCO COOK moze zawsze podgzac za Toba.
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