
 System frontcooking zwiększy zyski i atrakcyjność 
 w branży hotelarskiej

 SUBTELNA 
RÓŻNICA



 POBUDZA ZMYSŁY

System frontcooking będzie 
dla Państwa gości namacalnym 
dowodem świeżości i jakości potraw. 
Zachwyt gwarantowany!
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PRZYSZŁOŚĆ
BLANCO COOK – uniwersalna mobilna stacja do
 gotowania na żywo pobudzi apetyt Państwa gości
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Różnorodność i kreatywność: atrakcyjny zestaw 

potraw na śniadania, lunche lub uroczyste kolacje bez 

wątpienia przyciągnie gości do restauracji hotelowej. 

Czy można chcieć więcej? Potrawy przyrządzane 

na żywo w obecności gości przyczynią się do wzrostu 

wiarygodności i autentyczności Państwa usług. W ten 

sposób świeże potrawy przemienią się w unikatowe 

dzieła kulinarne – w tym także te przyrządzane na 

specjalne życzenie. Wprawiaj w zachwyt zarówno 

stałych, jak i nowych klientów. Nie ma znaczenia, czy 

chodzi o śniadanie, atrakcyjną przekąskę przy bufecie, 

w sali konferencyjnej czy na tarasie. 

Umieszczony bezpośrednio nad stacją do gotowania 

mostek z wbudowanym urządzeniem odsysającym 

i filtrującym zapewnią odpowiedni klimat w otoczeniu 

gości, niezależnie od stacjonarnych pochłaniaczy.

Brzmi skomplikowanie? To jednak bardzo proste.

System gotowania na żywo BLANCO COOK daje 

możliwość dokonywania cudów kulinarnych na 

ograniczonej powierzchni: 

• Krótki czas przyrządzania potraw zwiększy Państwa 

obrót

• Rozwiązanie elastycznie dostosowane do Państwa 

oferty kulinarnej 

• Widowiskowa prezentacja sztuki kulinarnej

Chętnie pomożemy w realizacji dowolnej koncepcji 

i przeszkolimy Państwa pracowników w zakresie 

obsługi gości.
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Zlewozmywaki 
przemysłowe

Wózki regałoweWózki do serwowania potraw 
i zdawania naczyń z kolorowymi 
osłonami i drzwiami

Pojemniki BLANCOTHERM 
ze stali szlachetnej do 
transportu potraw

Dyspensery do talerzy 
z kolorowym korpusem 

Pojemniki GN 
Buffet Line

Wózki na talerze 
SERVISTAR

Wózki bankietowe

Systemy 
wydawania 
potraw

Dziękujemy personelowi hotelu „Hilton Munich Park“ z Monachium za życzliwe wsparcie podczas sesji zdjęciowej. 

Zaufaj sprawdzonej jakości, 

której nie musisz się wstydzić. 

Jako producent z ponad 90-letnim 

doświadczeniem, firma BLANCO 

Professional oferuje wszystko, co 

niezbędne do wdrożenia koncepcji 

zwiększającej Państwa obroty. 

Atrakcyjny sposób prezentacji potraw 

dostosowany jest do designu Państwa 

hotelu. 

Rozwiązanie kompleksowo 

przemyślane i całkowicie 

bezproblemowe.
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Stacja do gotowania w obecności 
klienta BLANCO COOK
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BLANCO Professional GmbH + Co KG

CATERING

P. O. Box 13 10

75033 Oberderdingen 

Germany

Phone +49 7045 44-81900

Fax +49 7045 44-81481

catering.export@blanco.de

www.blanco-professional.com
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Wszelkie informacje na temat systemów frontcooking 

stosowanych w branży hotelarskiej można znaleźć pod 

adresem www.frontcooking.com

GRUPA BLANCO PROFESSIONAL.

Nasi klienci są tak różnorodni jak nasza oferta.  

Chcąc każdemu z nich zaoferować najlepsze pro-

dukty wykorzystujemy naszą wiedzę specjalistyczną 

i zdolności produkcyjne gromadzone w czterech 

wysoko wyspecjalizowanych jednostkach handlo-

wych: Catering – produkty i systemy do profesjonal-

nych kuchni przemysłowych, Medical – medyczne 

wyposażenie funkcyjne do oddziałów medycznych 

w klinikach, gabinetach lekarskich i ambulatoriach, 

Industrial – wykonywane na indywidualne zamówienie 

precyzyjne elementy ze stali szlachetnej, aluminium 

i tworzyw sztucznych dla przemysłu, oraz Railway 

– wyposażenie kuchni pokładowych i bistro w pocią-

gach pośpiesznych.

Wszystkie działy produkcji firmy BLANCO Professional 

posiadają certyfikat DIN EN ISO 9001:2008, co 

gwarantuje najwyższą niezawodność i orientację na 

potrzeby klienta.


