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ORACE UCZUCIE

system BLANCO COOK do gotowania
obecnosci klienta. Przekonujaca swiezos¢ i krotki czas przygotowania

pobudzajg zmyst smaku.

Z pomoca systemu frontcooking mozna
umiejetnie potaczy¢ prezentacje przekasek,
kuchni regionalnej i innych specjatow.
Gotowanie na zywo przy uzyciu systemu
BLANCO COOK to prawdziwa uczta

dla wszystkich zmystéw. Swieze

dodatki przyrzadzane w obecnosci

gosci oczarujg ich swojg réznorodnoscig

i apetycznym wygladem.

Koncepcja kulinarna BLANCO COOK opiera sie

dokfadnie na tym samym skutecznym pomysle, co nieza-
lezne stoiska z przekgskami, ktére mozna spotka¢ w centrach
handlowych.

Niezaleznie od tego, czy chodzi o swojskie burgery domowej
roboty, czy tez egzotyczng kuchnie azjatycka ze swiezymi
warzywami prosto z woka — wszelka pomystowos¢ nie zna granic.

Przy wdrazaniu koncepcji BLANCO COOK
oferujemy Paristwu pomoc poczawszy
od podstawowego instruktazu az

po indywidualne szkolenie Paristwa
pracownikow.

Umieszczony bezposrednio nad stacja
do gotowania okap kuchenny wraz

z urzgdzeniem odsysajgcym i filtrujgcym
zapewnig odpowiedni klimat w otoczeniu
klienta, niezaleznie od stacjonarnych
pochtaniaczy.

Przyciagajacy, zywy, atrakcyjny:
system frontcooking to gotowy
przepis na sukces w gastronomii.
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Pojemniki BLANCOTHERM
z tworzywa sztucznego do prze-
chowywania i transportu potraw

Pojemniki GN
Buffet Line

Wézki z ostong do
serwowania potraw
i zdawania naczyn

Zaufaj sprawdzonej jakosci,

Atrakcyjny sposob prezentacii Wézki do
ktorej nie musisz sie wstydzié.

potraw dostosowany jest do designu zdawania tac
Jako producent z ponad 90-letnim Twojej placowki. Z:'Z'::’Wa
doswiadczeniem BLANCO Professional

oferuje wszystko, co niezbedne do Rozwigzanie kompleksowo

wdrozenia koncepcji zwiekszajgce; przemyslane i catkowicie

Twoje obroty. bezproblemowe.
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Dystrybutory talerzy Wozki do sztuécow Wozki regatowe Zlewozmywaki
z kolorowym korpusem itac przemystowe

Dzigkujemy personelowi sklepu migsnego Hirtle Burgerbrlider z Kaiserslautern za zyczliwe wsparcie podczas sesji zdjeciowej.
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tacja do gotowania w obecnosci klienta BLANCO COOK




Wszelkie informacje na temat systemow

frontcooking mozna znalez¢ pod adresem
www.frontcooking.com

BLANCO Professional GmbH + Co KG
CATERING

P. O. Box 13 10

75033 Oberderdingen

Germany

Phone +49 7045 44-81900

Fax  +49 7045 44-81481
catering.export@blanco.de
www.blanco-professional.com

BLANCO

PROFESSIONAL

GRUPA BLANCO PROFESSIONAL.

Nasi klienci sg tak réznorodni jak nasza oferta.

Chcac kazdemu z nich zaoferowac najlepsze pro-
dukty wykorzystujemy naszg wiedze specjalistyczng
i zdolnosci produkcyjne gromadzone w czterech
wysoko wyspecjalizowanych jednostkach handlo-
wych: Catering — produkty i systemy do profesjonal-
nych kuchni przemystowych, Medical — medyczne
wyposazenie funkcyjne do oddziatéw medycznych

w klinikach, gabinetach lekarskich i ambulatoriach,
Industrial — wykonywane na indywidualne zamaéwienie
precyzyjne elementy ze stali szlachetnej, aluminium

i tworzyw sztucznych dla przemystu, oraz Railway

— wyposazenie kuchni poktadowych i bistro w pocig-
gach pospiesznych.

Wszystkie dziaty produkgii firmy BLANCO Professional
posiadajg certyfikat DIN EN ISO 9001:2008, co
gwarantuje najwyzsza niezawodnosc i orientacje na
potrzeby klienta.



